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 :سوابق آموزشی

  1392تا  1388، 53/18معدل  ،دانشگاه ارومیه ،بهداشت مواد غذاییدکترای تخصصی

 :عنوان پایان نامه دوره دکترای تخصصی

و  لوباپلتیاکینوفورا گیاه بررسی ترکیبات شیمیایی، خواص آنتی اکسیدانی، ضد باکتریایی و ضد قارچی اسانس 

)تصویب شده در دانشگاه  بعنوان آنتی اکسیدان به تنهایی و همراه با لیکوپن خامه پاستوریزهکاربرد آن در 

ارومیه(وم پزشکی دانشگاه علی سلامت غذا و آشامیدنی هاارومیه و مرکز تحقیقات 

 

  1388تا  1382، 15/معدل  ،دانشگاه فردوسی مشهد ،دامپزشکیدکترای عمومی

 :عنوان پایان نامه دوره دکتری عمومی

  7H:157O یکولا ایشیاشر یمشهد به باکتر یکشتار شده در کشتارگاه صنعت یلاشه گاوها یآلودگ زانیم یبررس

  M-PCR به روش صیتشخ دییتاو 
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 . تهران. ایران.1391بهمن 
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تین همایش ملی صنعت و اشریشیا کولای در محیط آزمایشگاهی و در پنیر سفید ایرانی استریل. نخس
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 .. قم. ایران1391اردیبهشت ماه  2-1غذایی با منشا دامی، 
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 بهروز.، آتشبار،محمد صدیق.، جسور، سعید.، مشکینی،  ناصر.، آق، امیر.، چی،تکمه علی.، احسانی،  .22

 Abramisبررسی میزان تغییرات هیستامین و تیرامین در ماهی سیم معمولی ) ،.، محمدهاشمی

brama طی دوره یخ گذاری کوتاه مدت و نگهداری در فریزر. نخستین همایش ملی صنعت و )

 .. قم. ایران1391اردیبهشت ماه  2-1دامی،  بهداشت موا د غذایی با منشا
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اسیدهای چرب در فیله ماهی سوف معمولی. نخستین همایش ملی صنعت و بهداشت موا د غذایی با 
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ار نمونه های شیر خام تانک ذخیره گاوداری های صنعتی و پنیر محلی در  7H:157Oو تشخیص 
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نخستین همایش ملی صنعت دام و طیور در استان  -به آنتی بیوتیک ها در طیور مبتلا به کلی باسیلوز.

 ایران.-گرگان 1387دی ماه 5-3گلستان،

زهر جانوران زهری و کاربردهای ضد توموری -محمدیان، عاطفه.، محمد.، ،هاشمیفتحی، بهروز.،  .28

 ایران.-مشهد 1387آبان ماه 21و20ای آن،اولین کنگره سیتوتکنولوژی و کاربرد ه -آن.

گزارش اختلالات متابولیکی در یک گله -هدایتی، مهدی.، چراغچی باشی، مهدی.، هاشمی، محمد.، .29

، 1388مرداد 8-6ششمین گردهمایی دامپزشکان علوم بالینی ایران،-بوقلمون مبتلا به دیسکندروپلازی.
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 یها یبر باکتر اهیس ی¬رهیو ز یرازیش شنیاسانس آو یحاو توزانیک ونیاثر نانوامولس یبررس: عنوان .3

دانشجوی کارشناسی ارشد بهداشت مواد  ، شده ومیکپور وک یماه ی لهیدر ف لایدروفیآئروموناس ه

 غذایی، دانشکده دامپزشکی، دانشگاه فردوسی مشهد

رشد  یبر رو نیسیو نا یکاکوت اهیاسانس گ یحاو توزانیک ونیوامولسپوشش نان ریتاث یابیارز: عنوان .4

دانشجوی کارشناسی  ،خچالیدر  ینگهدار یدر گوشت گوساله ط H157O:7 یکل ایشیاشر یباکتر

   ارشد بهداشت مواد غذایی، دانشکده دامپزشکی، دانشگاه فردوسی مشهد

 رهیو ز یرازیش شنیآو یاسانس ها یحاو توزانیپوشش ک ونینانوامولس یها یژگیو یابیارز: عنوان .5

شده در گوشت مرغ  حیتلق سیدیتیو سالمونلا انتر توژنزیمونوسا ایستریل یها یآن بر باکتر ریو تاث اهیس

دانشکده دانشجوی کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی. . خچالی یشده در دما ینگهدار

 مشهد علوم پزشکی، دانشگاه پزشکی

دانشجوی کارشناسی . امواج فراصوت بر خصوصیات فیزیکوشیمایی روغن های خوراکیاثر عنوان:  .6

 مشهد علوم پزشکی، دانشگاه پزشکیدانشکده ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی. 

 ونیساده و نانو امولس ونیبه دو صورت امولس یرازیش شنیاسانس آو یحاو ناتیاثر پوشش آلژعنوان:  .7

، پزشکیدانشکده . دانشجوی کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی. قزل آلا یماه یبر ماندگار

 مشهد علوم پزشکیدانشگاه 



دانشجوی . و چاقی بررسی ارتباط بین میزان دریافت و سطح سرمی اسیدهای چرب عنوان:  .8

مشهد علوم پزشکی، دانشگاه پزشکی، دانشکده تغذیهکارشناسی ارشد 

ساده و  ونیبه دو شکل امولس یرازیش شنیاسانس آو یحاو ناتیوشش آلژپ یا سهیمقا یابیارزعنوان:  .9

دانشجوی دکتری عمومی . گوساله لهیدر ف  یکل ایشیاشر یباکتر یبر رو ونینانوامولس

 دامپزشکی، دانشکده دامپزشکی، دانشگاه فردوسی مشهد

 :مشاور پایان نامه

نانوسلولز و نانو  وم،یتانیت داکسی ینانوذرات د یوحا توزانیک تکامپوزینانو لمیاثر ف یبررس عنوان: .1

شده  حیتلق ییپاتوژن غذا یها یاز باکتر یو رشد برخ یو حس یکروبیم اتیبر خصوص انیاسانس زن

دانشجوی دکتری تخصصی بهداشت مواد . دگرا¬یدرجه سانت 4 یشده در دما یدر همبرگر نگهدار

هدغذایی، دانشکده دامپزشکی، دانشگاه فردوسی مش

و نانو  ومیتانیت داکسی¬ینانوسلولز، نانو ذرات د ینشاسته حاو تینانوکامپوز لمیاثر ف یبررس عنوان: .2

 4در  ینگهدار یشده درهمبرگر ط حیتلق  یکل ایشیاشر یرشد باکتر یبر رو انیاسانس زن

دانشگاه  .یدانشکده دامپزشک ،دانشجوی کارشناسی ارشد بهداشت مواد غذایی. دیگرادرجه سانت

 مشهد یفردوس

 نیسی( ، ونکوما) نیلیس یمقاوم به مت یاورئوس ها لوکوکوسیاستاف وعیش یبررس عنوان: .3

. مشهد یمارستانیب ی( در غذاها) نیسیمقاوم به ونکوما ی( و انتروکوکوس ها)

 پزشکیعلوم ، دانشگاه پزشکیدانشکده دانشجوی کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی. 

 مشهد

اثر پوشش نانوامولسیون کیتوزان حاوی اسانس کاکوتی و نایسین علیه باکتری لیستریا  عنوان: .4

دانشجوی کارشناسی ارشد مونوسیتوژنز تلقیح شده  در گوشت مرغ بسته بندی شده به روش وکیوم، 

مشهد یدانشگاه فردوس ،یدانشکده دامپزشک ،بهداشت مواد غذایی



 یبر گونه ها اهیس رهیو ز یرازیش شنیآو یاسانس ها یحاو توزانیون کیوامولساثر پوشش نانعنوان:  .5

دانشکده  ،دانشجوی کارشناسی ارشد بهداشت مواد غذایی، سالمون یماه لهیسودوموناس در ف

مشهد یدانشگاه فردوس ،یدامپزشک

 یزوفا بررو اسانس یحاو توزانیپوشش ک ونیساده و نانو امولس ونیامولس یا سهیمقا یبررس: عنوان .6

 یدر دما یمدت نگهدار یدر ط یدیتول وژنیب یها نیآم زانیو م گویم یکیو رئولوژ ییایمیخواص ش

، دانشجوی دکتری تخصصی بهداشت مواد غذایی، دانشکده دامپزشکی، دانشگاه .گراد یدرجه سانت 4

فردوسی مشهد

روغن کنجد  کیتوکس نیات سنگو فلز نیآفلاتوکس زانیم ،ییایمیکوشیزیف یها یژگیو سهیمقاعنوان:  .7

 ،ی. دانشکده پزشکییمواد غذا یمنیارشد بهداشت و ا یکارشناس یدانشجو .یصنعت ریو غ یصنعت

مشهد یدانشگاه علوم پزشک

بر  اهیس رهیو ز یرازیش شنیآو یاسانس ها یحاو توزانیپوشش ک ونیاثر نانوامولس یبررسعنوان:  .8

 حیتلق یها یو سرنوشت باکتر  خچالی یشده در دما یگوشت بوقلمون نگهدار یماندگار شیافزا

، دانشجوی دکتری تخصصی بهداشت مواد غذایی، سیدیتیو سالمونلا انتر توژنزیمونوسا ایستریشده ل

دانشکده دامپزشکی، دانشگاه فردوسی مشهد

شناسایی و بررسی فرآوانی کرونوباکتر ساکازاکی در شیر خشک و غذای نوزادان با عنوان:  .9

دانشگاه علوم  ،ی. دانشکده پزشکییمواد غذا یمنیارشد بهداشت و ا یکارشناس یدانشجو. روش

مشهد یپزشک

شده  حیتلق توژنزیمونوس ایستریبر ل اهیس رهیو اسانس ز دازیلاکتوپراکس یحاو ناتیاثر پوشش آلژعنوان:  .10

پزشکی، دانشگاه دانشجوی کارشناسی ارشد بهداشت مواد غذایی، دانشکده دام، مرغ نهیبر قطعات س

فردوسی مشهد

بر   یرازیش شنیو اسانس آو دازیلاکتوپراکس ستمیس یحاو میسد ناتیاثر پوشش آلژ یبررسعنوان:  .11

، دانشجوی دکتری تخصصی بهداشت مواد غذایی، دانشکده قزل آلا یماه لهیف یماندگار یرو

دامپزشکی، دانشگاه فردوسی مشهد



ر افزایش د، نایسین و ترکیب آن ها clinopodioides  تاثیر اسانس گیاه کاکوتیعنوان:  .12

، دانشجوی دکتری تخصصی بهداشت مواد غذایی، دانشکده دامپزشکی، دانشگاه ماندگاری فیش برگر

 فردوسی مشهد

و  توزنزیمونوس ایستریبر ل یرازیش شنیو اسانس آو دازیلاکتوپراکس یحاو ناتیاثر پوشش آلژعنوان:  .13

دانشجوی کارشناسی ارشد ، کمان نیرنگ یقزل آلا یماه لهیشده بر ف حیتلق  یکل ایشیاشر

 بهداشت مواد غذایی، دانشکده دامپزشکی، دانشگاه فردوسی مشهد

آب  نیپروتئ، نانوسلولز، ومیتانیت داکسی¬ید یکروبیضدم تیاستفاده از نانوکامپوز یامکان سنجعنوان:  .14

 دانشجوی کارشناسی ارشد ،خچالیگوشت گوسفند در  یگارماند شیدر افزا یرزمار اسانس و ریپن

.دانشکده تغذیه، دانشگاه علوم پزشکی تبریز علوم و صنایع غذایی،

 طرح های تحقیقاتی 

مجری طرح:

پرکاربرد و  یاهیگ یاسانس ها یدانیاکس یو آنت ییایخواص ضدباکتر ،ییایمیش بیترک یابیارزعنوان:  .1

ی. دانشگاه علوم شگاهیآزما طیاسانس ها در شرا پوزومیو نانو ل ونینانوامولس ون،یامولس ی سهیمقا

پزشکی مشهد

. در ماه مبارک رمضان در شهر مشهد یدیتول هیو بام ایزا در زولب یماریب یکروبیفلور م یبررسعنوان:  .2

دانشگاه علوم پزشکی مشهد

 یو سرنوشت باکتر یکروبیمفلور  تیفیبر ک نیسیو نا مولیت یحاو نیاثر نانو ژل ژلات یبررسعنوان:  .3

. دانشگاه علوم پزشکی مشهدقزل آلا یدر  ماه توژنزیمونوسا ایستریشده ل حیتلق یها

 یو بررس یمنیارتقا دهنده دستگاه ا یاضطرار ییغذا رهیدو نوع ج یو نمونه ساز ونیفرمولاسعنوان:  .4

ارتشگاه علوم پزشکی دانش دانشگاه علوم پزشکی مشهد/. یوانیمدل ح یآن رو ییزا یمنیاثرات ا



و عمر  یفیک اتیبر خصوص یمختلف خوراک یها بریو ف یکاکوت یاهیاستفاده از اسانس گ ریتاثعنوان:  .5

زنجاندانشگاه علوم پزشکی  دانشگاه علوم پزشکی مشهد/. کالباس یماندگار

ساندن با به حداقل ر یاهیمصرف گ کباریظروف  دیتول یبرا یعیطب یهاینقش افزودن یبررسعنوان:  .6

/دانشگاه آزاد اسلامی دامغاندانشگاه علوم پزشکی مشهد .یمریپل یهایافزودن

 بر سطح ویتامین  تعیین اثر نان جو غنی سازی شده با میکروکپسول های حاوی ویتامین عنوان:  .7

سرم، شاخص های کاردیومتابولیک و عملکرد کلیوی در افراد مبتلا به دیابت نوع دو: یک مطالعه 

/پژوهشکده علوم و صنایع غذاییدانشگاه علوم پزشکی مشهد. یی بالینی دو سوکورکارآزما

دانشگاه علوم  .بررسی ارتباط ایجاد بیماری های قلبی عروقی با سطح اسیدهای چرب پلاسماعنوان:  .8

پزشکی مشهد

 تعیین میزان غلظت فلزات سنگین کادمیوم، سرب، آرسنیک، کبالت، آهن، منگنز، مس، روی،عنوان:  .9

دانشگاه علوم . نیکل، کروم، سلنیوم و جیوه در تخم مرغ ها و جیره غذایی مرغداری های مشهد

پزشکی مشهد

همکار طرح:

 نتیکرونوتریرامنسوس بر سطح م لوسیلاکتوباس یباکتر یحاو کیوتیاثرات ماست پروب یبررس عنوان: .1

تحت  یابتید مارانیدر ب( )یگوارش یها یماریب یزندگ تیفیو شاخص ک سمیها ،سطح متابول

دانشگاه علوم پزشکی مشهد. پس معده یعمل با

 1چرب نوع  دیمتصل شونده به اس نیژن پروتئ  سمیمورف یپل وعیش یبررس عنوان: .2

چرب آزاد پلاسما  یدهایو ارتباط آن با اس کوهورت  تی( در جمع)

کی مشهددانشگاه علوم پزش. یدمیپیل سید مارانیب

جهت  یقالب مولکول مریپل هیبالا بر پا تیبا حساس ییایمیحسگر الکتروش کی یو طراح یابیارز عنوان: .3

دانشگاه علوم پزشکی مشهد. نیمتوکس یسولفا د یریاندازه گ



. و خامه( شهر مشهد ریش ر،ی) پنیسنت یلبن یپاتوژن در فراورده ها یها یحضور باکتر یبررس عنوان: .4

پزشکی مشهددانشگاه علوم 

کودک، موجود در بازار  یو غذا رخشکیدر ش نیاز فلزات سنگ یغلظت مجموعه ا زانیم نییتع عنوان: .5

دانشگاه علوم پزشکی مشهد. رانیا

 یسنت یرهایجداشده از پن لوسیلاکتوباس یها هیسو یکیوتیپروب ییتوانا یو بررس یجداساز عنوان: .6

دانشگاه علوم پزشکی مشهد. رانیا

دانشگاه علوم پزشکی . ینیریحلال در محصولات ش ریغ یوانیح یگونه ها  ییاساشن عنوان: .7

مشهد

 1چرب نوع  دیمتصل شونده به اس نیژن پروتئ  سمیمورف یپل وعیش یبررس عنوان: .8

چرب آزاد پلاسما  یدهایو ارتباط آن با اس کوهورت  تی( در جمع)

انشگاه علوم پزشکی مشهدد .یدمیپیل سید مارانیب

دانشگاه علوم پزشکی  .ینیریحلال در محصولات ش ریغ یوانیح یگونه ها  ییشناسا عنوان: .9

مشهد

 یمحل یرهایجداشده از پن لوسیلاکتوباس یها هیسو یکیوتیپروب ییتوانا یو بررس یجداساز عنوان: .10

 دانشگاه علوم پزشکی مشهد. رانیشمال شرق ا

 یساز یجهت غن  نیتامینانو ذرات و ییایمیش کویزیخواص ف نییو تع یابی مشخصه ه،یته عنوان: .11

 دانشگاه علوم پزشکی مشهد. یدنیآب آشام

دانشگاه . مختلف یمادران با شاخص توده بدن ریچرب ش یدهایاس بیترک یا سهیمقا یبررس عنوان: .12

 علوم پزشکی مشهد

 دیو اسات انیدانشجو یو سطح آگاه کیوتیپروب یمصرف محصولات لبن ینسب یفراوان یبررس عنوان: .13

دانشگاه علوم پزشکی مشهد. کیوتیپروب یمشهد نسبت به محصولات لبن یدانشگاه علوم پزشک



 شنیو آو اهیس رهیز یاسانس ها یفعال نشاسته ذرت حاو ریپذ بیتخر ستیز یها لمیف هیته عنوان: .14

زنجاندانشگاه علوم پزشکی . یشگاهیاآزم طیآنها در شرا یدانیاکس یآنت اتیخصوص یو بررس یرازیش

 شنیو آو اهیس رهیز یاسانس ها یفعال نشاسته ذرت حاو ریپذ بیتخر ستیز یها لمیف هیهت عنوان: .15

زنجاندانشگاه علوم پزشکی . یشگاهیآزما طیآنها در شرا یکروبیضدم اتیخصوص یو بررس یرازیش

ب غنی شده با نانو کپسول های ویتامین ارزیابی مقایسه ای اثر بخشی محصولات لبنی کم چر عنوان: .16

کلیوی و قلب و عروق در افراد بزرگسال؛ یک مطالعه -بر شاخص های بیوشیمیایی، عملکرد کبدی 

یعلوم پزشک قاتیتحق توسعه یمؤسسه مل. کارآزمایی بالینی دو سو کور

. دهای چرب(و سطوح اسیبررسی ارتباط بیماری قلبی عروقی) عنوان: .17

یعلوم پزشک قاتیتحق توسعه یمؤسسه مل

ارزیابی مقایسه ای پوشش آلژینات حاوی اسانس آویشن شیرازی به دو شکل امولسیون ساده و عنوان:  .18

خصوصیات میکروبی ماهی قزل آلای رنگین کمان. دانشگاه فردوسی مشهدنانوامولسیون بر 

دانشگاه علوم پزشکی مشهد .ییذامواد غ زیآنال نهینرم افزار در زم یطراحعنوان:  .19

( و به کارگیری الگوریتم های داده کاوی جهت بررسی ارتباط بین شاخص تغذیه صحیح )عنوان:  .20

 دانشگاه علوم پزشکی مشهد. (با حساسیت بالا ) سطوح پروتئین واکنش گر 

 

 :سوابق تدریس

ایمنی مواد غذایی، دانشگاه علوم پزشکی  مقطع کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی شیمیایی مواد غذایی، .1

 مشهد، دانشکده پزشکی

ایمنی میکروبی مواد غذایی، مقطع کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی، دانشگاه علوم  .2

 پزشکی مشهد، دانشکده پزشکی



ایمنی و کیفیت گوشت و فرآورده ها، مقطع کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذایی، دانشگاه  .3
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